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Pri strojeni konika prijde ke slovu i jehla a nit - kdo by to byl rekl?

A kdyi jizda kralu skon¢i, co je s vénci?
VEtSinou se asi vyhodi. Od toho, jak se koné cely
den poti, jsou trosku citit, ale pi dobrém usklad-
néni by se snad daly pouzit i opakovang... Zatim
jsme vSak pro kazdou z jizd vytvorily zdobeni
zbrusu nové. Kdyz se tak do sesitu podivam, kolik
se nds na pripravé jizdy krélo podili, je to hodin
3 hodin, které ndm samoziejmé doma chybi.
U kazdé jizdy to vychazi pres tfi tisice. Letos jsme
se seSly v sedmadvaceti dnech, vzdy na Ctyfi hodi-
ny a pokazdé nds bylo zhruba tficet - pocty to ne-
jsou nijak t€zké... Ale takovd prace se musi délat
zradosti, z nadSeni pro véc. Tézko by se dala pené-
7i zaplatit.Zatim je nds dost, kdo chceme pomahat,
a snad tomu tak bude i v pristich letech.

Co by byla jizda krdld bez kunovskych teticek!
Pri v8i skromnosti...Ostatné presvédcit se tieba
na internetu moze kazdy, tak pracny styl zdoben,
jako maji kon€ béhem jizdy kralu v Kunovicich, jin-
de nengjdete. A je to tak dobie, i tato rozmanitost
jizd krdl v Hluku, Kunovicich, Skoronicich, VIcno-
vé a dalSich mistech ddva nadéji, 7e si tento krasny
lidovy svétek uchovaji i dalsi generace.
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Po stopach vina - kvevri

Historie vyroby vina md opravdu dlouhou tradici, ktera saha az do dav-
ného staroveéku. Podle vykopavek v oblasti zapadni asti Gruzie se zde
vyrébélo vino jiz v 6. tisicileti pred nasim letopoctem.

Kvevri je viastn€ nazev nadoby, kterd k jeho vyrobé slouzila. Jedns se
o keramickou nddobu amforovitého tvaru o objemu desitek a7 néko-
lika tisic litro. Je to vlastné jakysi velky ,dzban“ az po hrdlo zakopany
v zemi. Vyrdbi se z mistni hliny, kterd ma diky vysokému obsahu stfibra
antibakteridlni G¢inky. Vnitrek nddoby se o3etiuje Skrabanim specialnim
vytérakem z tiesriové kiry a vytira se vcelim voskem.

Svym zpusobem je kvevri staroveky univerzalni vinifikdtor, ktery po na-
plnéni rmutem (hmota vznikla pomletim hroznt) bez lidského zdsahu
vyrobi vino. PouZit Ize bilé i modré hrozny, jakd odrida ¢i odridy jsou
pro tento zpasob vyroby nejvhodnéjsi, je zatim u nas ve stadiu zkouseni.
Dokonaly tvar nddoby je idedlni pro samomichani vina, tim, 7e se nédo-
by zakopavaji do zemé, maji idedlni termoregulaci. Vznikly ryze prirodni
produkt je typicky svym oranzovym zabarvenim, proto se u ného setkd-
vame s terminem ,oranzova vina“. Tolik Ize vycCist z literatury.

EPS biotechnogy, s. r. 0., se v poslednich letech vrhla do oblasti vyzku-
mu v oblasti vinaf'stvi a vinohradnictvi, zejména pak vinnych kvasinek.
Proc tedy také nezkusit, jak se kdysi v ddvnovéku vyrabéla prvni vina?
A protoZe u spole¢nosti je zvykem prejit od myslenek rychle k ¢inom,
byla na podzim lofiského roku z daleké Gruzie dovezena jedna takova
nddoba o objemu cca 200 litrd.

lhned jsme ji zakopali do zem& ve dvore za Vyzkumnym centrem
na konci ulice V Pastouskach. Po nékolika dnech byly z Pole3ovic dove-
zeny hrozny odridy Tramin cerveny. Tyto pak na misté samém pomlety
a nddoba jimi naplnéna. To se odehralo 26. 9. 2017. Po ukonceni kvas-
ného procesu, na zacatku prosince 2017, pak byla nadoba neprodysné
uzaviena. A ted se ekd, co z toho bude. Cekani ma trvat minimalng
6 mésicd, mize to vSak byt i mnoho let. My vsak tak dlouho cekat ne-
chceme. Rozhodli jsme se ji oteviit v letosnim maji, tedy po necelych
8 mésicich. Pokud u toho chcete byt i Vy, budeme rédi .

Za spolecnost EPS biotechnology Vam vse dobré preje
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Pfijdte ochutnat pfirodni vino vzniklé
bez jakéhokoliv vnéjsiho zasahu technologii

starou nékolik tisic let

Drobné obcerstveni zajisténo

5/2018

Strana 13




