Cilem biotechnologické spoleénosti EPS biotechnology,

s.1.0. ve spolupraci s Ustavem vinohradnictvi a vinafstvi
Mendelovovy univerzity v Lednici je izolace a nasledna vyroba
kvasinek typickych pro vinafské oblasti v Ceské republice.
Takto izolované kmeny kvasinek budou odrazet autenti¢nost

vin zMoravy a Cech.

Vino od nepaméti klade du-
raz na svij pivod. Neni to ddno
jen unikatnim poutem mezi ré-
vou a pudou vinohradu, na kte-
ré roste, z niz bere Ziviny, for-
muje svijj charakter a vlastnosti,
ale i sepjatosti mezi vinohrady
a vinafskymi sklepy chlubicimi
se mnohdy staletymi déjinami.
A kdyz uz téméf vse, co k vinu
a jeho vyrobé potrebujeme, mti-
Zeme oznacit privlastkem vlast-
ni, nestalo by za tvahu stejné ti-
tulovat i kvasinky?

Kvasinky jsou neoddélitelnou
soucasti prostfedi. Vsude tam,
kde se objevi néco sladkého, pti-
jdou ke slovu a dfive ¢i pozdéji
z cukru za¢nou vytvéret alkohol.
I vinafovy kvasinky Ziji v ptiro-
dé spontanné. To, Ze se zhru-
ba 200 let pracuje s pojmy ¢istd
kultura kvasinek, nebo uslech-
tilé kvasinky, je jen diisledkem
nezastavitelnosti pokroku. Stej-
né tak, jako je mozné kvasinky
z ptirody ziskat (izolovat), tak se
tytéZ kvasinky, ale také pouziva-
né uniformni kulturni kvasinky

(ptivodné izolované v jiné casti
kontinentu) tfeba pfes matoliny
mohou dostat zpatky do prirody
a vinohradu.

Spole¢nost EPS biotechnolo-
gy, s.ro. cti filozofii zaloZenou
z jedné strany na respektu k vé-
deckému pokroku a z druhé stra-
ny na tcté k tradicim, zvyktim
a tradi¢nim femeslim. A vy-
roba vina je na Moravé i v Ce-
chach vice nez femeslem tradic-
nim. Ve svych vyzkumnych bi-
otechnologickych  laboratotich
v Kunovicich mé k dispozici vy-
baveni, diky némuz muze zis-
kat prakticky jakykoliv mikroor-
ganismus. Tim ov§em nekon¢i.
Umi zjistit, jak se ktery mikroor-
ganismus jmenuje, co umi a kde
miize byt uZite¢ny a predbézné
ho otestovat. Pomoci mikrosko-
ptt mohou na pouhym okem ne-
viditelné organismy nahlédnout,
péstovat je v unikdtnich reakto-
rech a zéroven sledovat, jak rych-
le rostou, jak rychle dychaji, kolik
vyrobily alkoholu, jestli nestrada-
ji a maji $pickovou kondici. Vr-
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Nechejte si na miru pripravit vase vinarské
kvasinky. Jedinecné kvasinky spojené s vasim
vinohradem, s kompletni dokumentaci

a certifikatem o plvodu, vhodné presné

pro vase odrudy.
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cholem pak je moznost mikroor-
ganismy dlouhodobé uchovavat
a zarucit jejich Zivotaschopnost.

Pro vinafe miiZe byt vice nez
zajimava sluzba, ktera se jmenu-
je ,Vlastni kvasinka®. Pokud si ji
objedna, dorazi k nému mikro-
biolog a prokonzultuji spolu po-
drobné cely zdmér. Dohodnou
se na vzorkovani a to ndsled-
né uskute¢ni. Nejéastéji je pied-
métem vzorkovani most. Pro
tuto préci staci, kdyZ nam vinaf
umozni vylisovat pfimo ve vi-
nohradé 81 mostu.

V tomto momentu se vinaf
a mikrobiolog na cas rozlouci
a pro mikrobiologa za¢ne pra-
ce za zdmi laboratore. Odebra-
ny vzorek mostu se nejprve pred-
bézné otestuje a provede se izola-
ce ptitomnych mikroorganismui
na sladinovém agaru. Zkuseny
mikrobiolog selekci vybere k dal-
$imu testovani kvasinku Saccha-
romyces, na kterou zaméfi svo-
ji pozornost a kterou si pak dale
namnoz{ v mo$tu. Za optimadl-
nich podminek se ptivodné ¢iry
roztok zahy zakali a zaplni bun-
kami kvasinek. Vznika tzv. bio-
masa, kterd se kontroluje v mi-
kroskopu, vypere a pfipravi pro
daldi testovani. Tim se v ptipadé
vinafské kvasinky mysli zejmé-
na mikrovinifikace, miniatur-
ni simulace kvaseni v reaktoru.

jivSechny podstatné zmény: uby-
tek cukru, rychlost vzniku alko-
holu, mnozstvi vytvarenych bu-
nék. Ze ziskanych dat pak vznik-
ne obraz o dynamice ristu - ris-
tova kivka, ktera technologovi
naseptd, co miize od mikroorga-
nismu ocekavat. Pokud se potvr-
di, Ze izolovana kvasinka snese
ma ocekavané vlastnosti a schop-
nosti, je uspéch blizko. Zbyva za-
vére¢na piiprava kvasinky k ex-
pedici. Vinai mtize dostat kva-
sinky cerstvé, hluboce zmraze-
nou suspenzi, nebo nejcastéji ly-
ofilizovany produkt (prasek, gra-
nulky). Ve sbirce EPS biotechno-
logy, s.r.o. bude vzdy pfipravena
kvasinka, kterou si vinai mitize
kdykoliv a v libovolném mnoz-
stvi objednat.

Od mikrobiologa rovnéz ob-
drzi protokol obsahujici vse
podstatné, co se o kvasince zjis-
tilo, a je$té certifikdt garantujici
puvod (terroir) a poctivost. Po-
kud se rozhodne vyuzit sluzbu
»Vlastni kvasinka®, mtize, kdy-
koli to bude pottebovat, oéeka-
vat perfektni servis v dodavce
své vinafské kvasinky ve $pic-
kovém stavu a v pozadovaném
mnozstvi.

Vice se dozvite na www.mo-
ravskakvasinka.cz

www.moravskakvasinka.cz
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