Cilem biotechnologické spole&nosti EPS biotechnology,
s.1.0. ve spolupréci s Ustavem vinohradnictvi a vinaistvi

Mendelovovy univerzity v Lednici je izolace a nasledn vyroba
kvasinek typickych pro vinaiské oblasti v Ceské republice.
Takto izolované kmeny kvasinek budou odréaZet autenticnost

vin zMoravy a Cech.

Vino od nepaméti klade du-
raz na svij ptvod. Neni to
déno jen unikdtnim poutem
mezi révou a ptdou vinohra-
du, na které roste, z niz bere
Ziviny, formuje sv@j charak-
ter a vlastnosti, ale i sepjatos-
ti mezi vinohrady a vinaisky-
mi sklepy chlubicimi se mnoh-
dy staletymi d&jinami. A kdyz
uZ téméf vde, co k vinu a jeho
vyrobé potiebujeme, mizeme
oznalit piivlastkem vlastni,
nestélo by za ivahu stejné titu-
lovat i kvasinky?

Kvasinky jsou neoddélitel-
nou soucdsti prostredi. Viude
tam, kde se objevi néco slad-
kého, ptijdou ke slovu a difve
¢i pozdéji z cukru zaénou vy-
tvafet alkohol. I vinatovy kva-
sinky Zij{ v pfirodé spontdnng.
To, Ze se zhruba 200 let pracu-
je s pojmy ¢istd kultura kvasi-
nek, nebo uslechtilé kvasinky,
je jen diisledkem nezastavitel-
nosti pokroku.

Spole¢nost EPS biotechno-
logy, s.r.o. cti filozofii zaloze-

nou z jedné strany na respektu
k védeckému pokroku a z dru-
hé strany na ucté k tradicim,
zvyklim a tradiénim femes-
liim. A vyroba vina je na Mo-
ravé i v Cechéch vice ney fe-
meslem tradi¢nim. Ve svych
vyzkumnych biotechnologic-
kych laboratotich v Kunovi-
cich ma k dispozici vybaveni,
diky nému?z muze ziskat prak-
ticky jakykoliv mikroorganis-
mus. Tim ov8em nekonéi. Umi
zjistit, jak se ktery mikroorga-
nismus jmenuje, co umi a kde
muze byt uzite¢ny a predbé-
né ho otestovat. Pomoci mi-
kroskoptt mohou na pouhym
okem neviditelné organismy
nahlédnout, péstovat je v uni-
kdtnich reaktorech a zaroves
sledovat, jak rychle rostou,
jak rychle dychaji, kolik vyro-
bily alkoholu, jestli nestradaji
a maji $pickovou kondici. Vr-
cholem pak je moznost mikro-
organismy dlouhodobé ucho-
vdvat a zarutit jejich Zivota-
schopnost.

Pro vinate miiZe byt vice nez
zajimavé sluzba, kterd se jme-
nuje ,Vlastni kvasinka“ Pokud
si ji objednd, dorazi k nému
mikrobiolog a prokonzultu-
jt spolu podrobné cely zdmér.
Dohodnou se na vzorkovani
a to ndsledné uskute¢ni. Nej-
Castéji je predmétem vzorko-
véni most. Pro tuto praci sta-
¢, kdyz ndm vinaf umo#ni vy-
lisovat piimo ve vinohradé 81
mostu.

V tomto momentu se vinaf
a mikrobiolog na ¢as rozlouéi
a pro mikrobiologa za&ne prace
za zdmi laboratofe. Odebrany
vzorek mostu se nejprve pred-
bézné otestuje a provede se izo-
lace piitomnych mikroorganis-
mi na sladinovém agaru. Zku-
$eny mikrobiolog selekei vybe-
re k daldimu testovani kvasin-
ku Saccharomyces, na kterou
zaméii svoji pozornost a kte-
rou si pak déle namnoZi v mog-
tu. Za optimalnich podminek
se plvodné ¢iry roztok zdhy
zakali a zaplni butikami kvasi-
nek. Vzniké tzv. biomasa, kte-
rd se kontroluje v mikrosko-
pu, vypere a piipravi pro dalsi
testovani. Tim se v pi{padé vi-
naiské kvasinky mysli zejmé-
na mikrovinifikace, miniatur-
ni simulace kvadeni v reaktoru.
Zde se bedlivé a spolehlivé sle-

ubytek cukru, rychlost vzni-
ku alkoholu, mnoZstvi vytva-
fenych bunék. Ze ziskanych dat
pak vznikne obraz o dynami-
ce ristu - rastova kiivka, ktera
technologovi na$eptd, co mtize
od mikroorganismu o&ekévat.
Pokud se potvrdi, Ze izolova-
nd kvasinka snese nejnaro¢ng;-

‘$1 o¢ekdvani vinate, md ocekd-

vané vlastnosti a schopnosti, je
uspéch blizko. Zbyva zavéreé-
nd piiprava kvasinky k expedi-
ci. Vinaf mutze dostat kvasin-
ky ¢erstvé, hluboce zmraZenou
suspenzi, nebo nejéastéji lyofi-
lizovany produkt (prasek, gra-
nulky). Ve.sbirce EPS biotech-
nology, s.r.0. bude vzdy ptipra-
vena kvasinka, kterou si vinat
mitiZe kdykoliv a v libovolném
mnozstvi objednat.

Od mikrobiologa rovné? ob-
drzi protokol obsahujici vie
podstatné, co se o kvasince zjis-
tilo, a jesté certifikét garantujici
ptivod (terroir) a poctivost. Po-
kud se rozhodne vyuzit sluzbu
»Vlastni kvasinka“, mitize, kdy-
koli to bude potiebovat, o¢eka-
vat perfektni servis v dodévce
své vinaf'ské kvasinky ve $pic-
kovém stavu a v pozadovaném
mnozstvi.

Vice se dozvite na www.mo-
ravskakvasinka.cz (red)
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Nechejte si na miru pripravit vase vinarské
kvasinky. Jedineéné kvasinky spojené s vagim
vinohradem, s kompletni dokumentaci

a certifikatem o ptivodu, vhodné presne

pro vase odrudy.

www.moravskakvasinka.cz
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